
Matic‘ GmbH
Kaspar-Kögler-Strasse 5 · 56414 Molsberg

Tel.: 06435 7869

Speisekarte

Montag & Dienstag 
Ruhetag

MITTWOCH-SAMSTAG SONNTAG
von 11:30 bis 14:00 Uhr
und 17:30 bis 22:00 Uhr

von 11:30 bis 14:00 Uhr
und 17:30 bis 21:00 Uhr

Öffnungszeiten



Verehrte Gäste

Die Speisen werden „a la Minute“ für Sie zubereitet
und wir hoffen, dass Sie den Vorteil mit etwas

Geduld für die notwendige Vorbereitungszeit honorieren.

Auch können Sie Ihre Lieblingsspeise per telefonischer
Bestellung „à la Carte“ abholbereit zubereiten lassen.

Für besondere Anlässe arrangieren wir Ihnen gerne ein
Kalt-Warm-Buffet in unserem Restaurant

oder bei Ihnen privat.

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten,
fragen Sie unser kompetentes Servicepersonal

nach der Zusatzstoffe- und Allergenkarte.

Ihr Team vom

Herzlich Willkommen!

Guten Appetit!
Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und

Infos zu uns finden Sie auch unter
www.haus-am-berg-molsberg.de



€

Salat „Adria“ 20,50
mit frischem Rucola, Cherrytomaten, Garnelen und Parmesankäse

01.

Salat „Bali“ 15,60
verschiedene Salate mit Putenstreifen und Toast

02.

Bunter Salatteller 15,60
verschiedene Salate mit paniertem „Feta“-Käse

03.

Mozzarella 10,20
mit Tomaten, Olivenöl, Basilikum und Toast

04.

Panierter „Feta“-Käse 10,20
mit Preiselbeeren, Toast und Butter

05.

½ Dutzend Weinbergschnecken 10,70
mit Kräuterbutter, Knoblauch und Toast

06.

Frische Champignonköpfe 9,60
mit Sauce Hollandaise überbacken

07.

Frische Champignonköpfe 10,70
gefüllt mit Schinken, mit Käse überbacken

09.

Rindfleischsuppe mit Markklößchen 6,2010.

Französische Zwiebelsuppe 6,60
mit Toast und Käse überbacken

12.

Waldpilzsuppe 7,30
Saisonale Suppe von September bis März

13.

V O R S P E I S E N



€

Mickey Mouse 10,00
kleines Schnitzel mit Jägersauce und Pommes frites

14.

Kleine Cevapcici 8,90
mit Pommes frites

15.

Kleines Schnitzel „Wiener Art“ 8,90
mit Pommes frites

16.

Schweinelendchen „Champignon“ 17,50
an Sauce Hollandaise mit Gemüse, Kroketten und Salat

17.

Putenschnitzel „Pariser Art“° 17,50
mit Gemüse, Kroketten und Salat

18.

Cevapcici 15,60
Hackfleischröllchen mit rohen Zwiebeln, Ajvar, Djuwetsch Reis, Pommes frites und Salat 

19.

Pfjeskavica 18,50
Hacksteak gefüllt mit Feta-Käse, Zwiebeln, Ajvar, Djuwetsch Reis, Pommes frites und Salat

21.

Mediterran Teller 23,60
Rinder - und Schweinemedaillons, Putenmedaillon, Djuwetsch Reis, Pommes frites und Salat 

22.

Pola Pola 17,30
1 Raznjici, 4 Cevapcici, rohe Zwiebeln, Ajvar, Djuwetsch Reis, Pommes frites und Salat

23.

Grillteller 20,80
verschiedene Fleischsorten vom Grill - 1 Raznjici, 2 Cevapcici, Schweinekotelett,
Hacksteak, Ajvar, Zwiebeln, Djuwetsch Reis, Pommes frites und Salat

24.

Räuber Teller 18,50
2 gegrillte Fleischstücke, 1 Hacksteak, Ajvar, Zwiebeln, Djuwetsch Reis, Pommes frites und Salat

25.

F Ü R  U N S E R E  K L E I N E N  G Ä S T E

S E N I O R E N - T E L L E R

G R I L L S P E Z I A L I T Ä T E N



Schnitzel „Wiener Art“ 16,80
paniert, mit Pommes frites, Gemüse und Salat 

27.

Jägerschnitzel 17,90
paniert, mit Pommes frites und Salat

28.

Paprikaschnitzel 17,90
paniert, mit Pommes frites und Salat

29.

Zwiebelschnitzel 17,90
paniert, mit Pommes frites und Salat 

30.

Pfeffer-Rahmschnitzel 17,90
paniert, mit Bandnudeln und Salat

31.

Cordon Bleu 20,20
Schnitzel gefüllt mit gekochtem Schinken und Käse, Pommes frites, Gemüse und Salat

33.

Cordon Bleu „Spezial“ 20,20
Schnitzel gefüllt mit gekochtem Schinken und Käse an Pilzrahmsauce mit Pommes frites und Salat

34.

Krüstchen „Dalmatia“ 20,20
paniertes Schnitzel an Jägersauce, mit Käse überbacken, Pommes frites und Salat

35.

Paprika Spieß 21,40
Schweinelendchen an pikanter Sauce mit Djuwetsch Reis, Pommes frites und Salat

37.

Schweinelendchen „Champignon“ 21,40
an Sauce Hollandaise, mit Kroketten, Gemüse und Salat

39.

Pfefferspieß 21,40
Schweinelendchen am Spieß an Pfeffersauce, mit Bandnudeln und Salat 

40.

Schweinelendchen „Imperial“ 21,40
an Sauce Bernaise, Pommes frites und Salat

41.

Damentoast 18,60
Schweinelendchen mit Pfirsichen überbacken, an Sauce Hollandaise und Salat

42.

Toast „Haus am Berg“ 18,60
Schweinelendchen mit frischen Champignons a'la Creme auf Toast mit Pommes frites und Salat

43.

I N T E R N A T I O N A L E  S P E Z I A L I T Ä T E N  V O M  S C H W E I N €



Putenschnitzel „Pariser Art“ 18,50
mit Kroketten, Gemüse und Salat

44.

Puten Medaillons 21,20
mit Tomaten und Mozzarella überbacken, dazu Kroketten und Salat

45.

„Lustiger Bosnjak“ Tagespreis
Rumpsteak gefüllt mit gekochtem Schinken und Käse,
Djuwetsch Reis, Steakpommes und Salat

52.

P U T E N  G E R I C H T E

Rumpsteak „Altdeutsche Art“ Tagespreis
mit Steakpommes, gerösteten Zwiebeln und Salat

47.

Rumpsteak „Kräuterbutter“ Tagespreis
mit Steakpommes, Kräuterbutter und Salat

49.

Rumpsteak „Madagaskar“ Tagespreis
an Pfefferrahmsauce mit Kroketten und Salat

50.

I N T E R N A T I O N A L E  S P E Z I A L I T Ä T E N  V O M  R I N D

Frische Champignons 15,20
an Sauce Hollandaise mit Kroketten und Gemüse

55.

Bandnudeln 11,50
an Champignon-Sahnesauce

56.

V E G E T A R I S C H E  G E R I C H T E

Lammfilet Auf Vorbestellung
Tagespreismit Kräuterbutter, Gemüse, Kroketten und Salat 

57.

V E R F Ü H R U N G  D E R  S I N N E

€



Grillplatte 22,80
Schweinelendchen, Cevapcici, kleines Wiener Schnitzel, "Pljeskavica"- Hacksteak gefüllt
mit Feta-Käse, Djuwetsch Reis, rohe Zwiebeln, Ajvar, Pommes frites und Salat

58.

Hochzeitsplatte 27,90
Rumpsteak, kleines Wiener Schnitzel, Schweinelendchen, Gemüse,
Djuwetsch Reis, Pommes frites und Salat

59.

„Haus am Berg“ Platte 30,90
Rumpsteak, Cordon Bleu, Schweinelendchen, Champignonköpfe an Sauce Hollandaise,
Djuwetsch Reis, Steakpommes, Gemüse und Salat

60.

P L A T T E N

Lachssteak vom Grill 25,50
mit Dill-Sauce, Bandnudeln und Salat

65.

F I S C H S P E Z I A L I T Ä T E N

Pommes frites 3,5067.

Kroketten 3,5068.

Gemüse 4,0069.

Djuwetsch Reis 3,5070.

Steakpommes 4,0071.

Gemischter Salat 4,0073.

Portion Sauce
2,30
0,80

Hollandaise, Bernaise, Ajvar, ...
Portion Ketchup oder Mayonnaise

74.

Aufpreis für
1,80Steakpommes, Gemüse, Petersilien-Kartoffeln

169.

B E I L A G E N

€pro Person

Mittwoch - Freitag
Tagesangebot



D E S S E R T S

NUR SAISONAL

Gemischtes Eis mit Sahne 6,2075.

Coup „Dänemark“ 7,90
Vanilleeis mit heißer Schokosauce und Sahne

76.

Vanilleeis 7,90
mit heißer Himbeersauce und Sahne

77.

Palatschinken „Mediterran“ 9,70
mit Vanilleeis und heißer Schokosauce

79.

Palatschinken „Classic“ 8,50
mit Konfitüre oder „Nutella"

80.

Frische Erdbeeren
Auf Vanilleeis mit Sahne

81.

€

Tagespreis



Getränkekarte

A P E R I T I F S

Martini Bianco oder Rosso 5,0082. 5 cl 
Campari Orange oder Soda 6,5083. 5 cl 
Sherry Medium oder Dry 5,0084. 5 cl 

C O G N A C

Remy Martin 6,9085. 2 cl 
Asbach 4,5086. 2 cl 

M A G E N -  U N D  K R Ä U T E R B I T T E R

Fernet Branca 3,5087. 2 cl 
Pelinkovac 3,5089. 2 cl 

S P I R I T U O S E N  L I K Ö R E

Sliwowitz 3,5091. 2 cl 
Kruskovac- Birnenlikör 3,5092. 2 cl 
Julischka 3,5093. 2 cl 
Malteserkreuz Aquavit 4,0094. 2 cl 

Jägermeister 3,5097. 2 cl 
Williams Christbirne 4,0098. 2 cl 
Grappa 4,5099. 2 cl 

€



A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E

Mineralwasser 2,80103. 0,25 l
Coca Cola 2,60104. 0,2 l
Fanta 2,60105. 0,2 l
Sprite 2,60106. 0,2 l
Coca Cola 4,50107. 0,4 l
Fanta 4,50108. 0,4 l
Spezi 2,60109. 0,2 l
Spezi 4,50110. 0,4 l
Orangensaft 3,00111. 0,2 l
Apfelsaft 2,80112. 0,2 l

Apfelsaftschorle 4,50114. 0,4 l
Apfelsaftschorle 2,60113. 0,2 l

Bitter Lemon 3,20115. 0,2 l

Mineralwasser 6,40117. 0,75 l
Cola Zero 2,60116. 0,2 l

B I E R E

Römer Pils Spezial vom Fass 3,30118. 0,3 l
Radler 3,30119. 0,3 l
Schuss 3,30120. 0,3 l
Alt 3,30121. 0,3 l
Malzbier alkoholfrei 3,30122. 0,3 l
Krefelder 3,30123. 0,3 l
Cola Bier 3,30124. 0,3 l
Hefeweizen Hell oder Dunkel 5,50125. 0,5 l
Kristallweizen 5,50126. 0,5 l
Clausthaler 3,30127. 0,3 l

€



€Q U A L I T Ä T S W E I N E  R O T

Dalmatiner (mild) 5,60129. 0,2 l
Plavac Naturwein (trocken) 5,60130. 0,2 l
Rosé (trocken) 5,60131. 0,2 l

S E K T

Glas Sekt oder Prosecco 4,50137. 0,2 l
Sekt 28,90138. 0,75 l
Aperol Spritz 6,90143. 0,2 l

W A R M E  G E T R Ä N K E

Espresso 2,80139.
Tasse Kaffee 3,00140.
Cappuccino 3,50141.
Tasse Tee mit Zitrone 3,00142.

Q U A L I T Ä T S W E I N E  W E I S S

5,60133. 0,2 lGrauer Burgunder

3,20136. 0,25 l
Laski Riesling Qualitätswein (mild) 5,60135. 0,2 l
Apfelwein (süß oder sauer gespritzt)

Für eine weitere Weinauswahl wenden Sie sich bitte an unser Personal.



Allergene

Die nachfolgend aufgeführten Speisen enthalten folgende Allergene 

a) Glutenhaltiges Getreide
· Markklößchen
· Suppen ( Gulasch-, Zwiebel- und Waldpilz-Suppe)
· alle Saucen
·  Paniermehl (alle Schnitzel)
·  Feta-Käse
·  geröstete Zwiebeln

c) Eier
· alle panierten Schnitzel

g) Milch
· Markklößchen
· Käse
· alle Saucen
· Salate ( Joghurtdressing)
· Eis

Haben Sie Fragen? Wenden Sie sich an uns. Wir helfen Ihnen gerne weiter. 

Ihr Team vom



Zusatzstoffe

Allergene
Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können

a)

b)
c)
d)
e)
f)
g)

h)

i)
j)
k)

l)

m)
n)

Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Kamut oder Hybridstämme davon, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschließlich Laktose)

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/I als insgesamt
vorhandenes SO 2 , die für verzehrfertige oder gemäß den Anweisungen des Herstellers in den
ursprünglichen Zustand zurückgeführte Erzeugnisse zu berechnen sind

Schalenfrüchte, namentlich Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Kaschunüsse, Pecannüsse, Paranüsse,
Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnüsse sowie daraus gewonnene Erzeugnisse

1) 2) 3)
4) 5) 6) 7)
8) 9)

mit Farbstoff mit Konservierungsstoff mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstärker mit Phosphat geschwärzt

gewachst mit Milcheiweiß 10) 11)
12)

koffeinhaltig chininhaltig 

mit Süßungsmitteln, enthält eine Phenylalaninquelle, kann bei übermäßigem Verzehr abführend wirken 

geschwefelt



Folgende Zusatzstoffe sind enthalten

Antioxidationsmittel

mit: Suppen/
Saucen

Schinken Käse Salami Limo/
Cola

Oliven Tonicwater/
Bitterlemon

Siedewürstchen Ketchup/
Dressing

Pökelsalz

Farbstoff

Geschmacksverstärker

geschwärzt

chininhaltig

Stabilisator

Phosphat

Milcheiweiß

geschwefelt

mit Süßungsmittel

koffeinhaltig

Konservierungsstoffe

x x

x

x x

x
x

x
x

x

x

x

x

x
x

x

x x
x

x x x

Bezeichnung lt. Etikett
Farbstoffe „Mit Farbstoff“Käse, Süßspeisen, Getränke

(z.B. Limo, Campari, Pemod)

Geschmacksverstärker
(Glutamate usw.)

„Mit Geschmacksverstärker“Wurstwaren, Schinken, Fertigsuppen und
-Saucen, Fonds, sonstige Fertig- und
Convennience-Erzeugnisse

Antioxidationsmittel „Mit Antioxidationsmittel“z.B. Gemüsekonserven,
auch Fleischerzeugnisse

Phosphate „Mit Phosphate“Fleischerzeugnisse wie Kochschinken
und Wurst

Milcheiweiß „Mit Milcheiweiß“Angabe nur bei Fleischerzeugnissen
notwendig

Schwefeldioxyd Sulfite „geschwefelt“z.B. Meerrettichzubereitung
Eisen-II-Gluconat
Eisen-Acetat

„geschwärzt“Oliven-Konserven

(künstliche) Süßungsmittel „Mit Süßungsmitteln“, „Enthält eine
Phenylanalinquelle“, „Kann bei
übermäßigem Verzehr abführend
wirken“ etc.

Light-Getränke, Süßspeisen,
Ketchup, Präserven usw.

Koffein „koffeinhaltig“Nur bei Cola-Getränken

Konservierungsstoffe
(auch Nitritpökelsalz ist
Konservierungsstoff)

„Mit Konservierungsstoff“Präserven / Dressings
Wurstwaren / Schinken usw.

Können enthalten sein in Wortlaut der Kennzeichnung


